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Conheca a Universidade
Evangelica de Goias

A Universidade Evangélica de Goids (UniEVANGELICA) é
referéncia quando o assunto é ensino superior de quali-
dade. Estamos entre as maiores instituicoes do Centro-
-Oeste, com presenca em cinco cidades e quase 10 mil
alunos construindo historias de sucesso.

Aqui, vocé encontra mais de 80 laboratorios modernos,
bibliotecas completas, professores qualificados e uma
estrutura pensada para dar suporte ao seu crescimento
académico e profissional.

Nosso diferencial? Temos historia e tradi¢cdo. Ha 78 anos
formamos geracoes de profissionais que se destacam no
mercado. Mas ndio paramaos por ai: a cada ano, inovamos
em metodologias, tecnologia e experiéncias praticas,
porque acreditamos que so6 a tradicdio ndo basta. E preci-
so unir o que o mundo pede de mais moderno a qualidade
que VOce merece.

Na UniEVANGELICA, tradic@io, inovacdo e exceléncia cami-
‘ nham juntas para preparar voce para o futuro.




Por que fazer Gastronomia na
UniEVANGELICA?

Escolher Gastronomia na UniEVANGELICA é entrar numa
jornada onde a paixdo por sabores se encontra com pro-
fissionalismo, inovagdo e exceléncia. Aqui, voce aprende
desde cedo com aulas praticas na Cozinha Escola e em
espacos de confeitaria e panificacdo, e com professores
que trazem experiéncia de mercado. O curso esta dese-
nhado para preparar voceé para todas as fases da gastro-
nomia, desde o preparo criativo até a gestdo de opera-
coes culindrias.

Além disso, o mercado brasileiro para gastronomia conti-
nua em crescimento, o setor de alimentacdo movimenta
grande parte do PIB, empregos continuam sendo gerados
mesmo em periodos economicos instaveis, e ha uma valo-
rizacGo maior para profissionais formados que entendem
de seguranca alimentar, gestdo e inovacao.




Diferenciais do Curso

» Aulas praticas na Cozinha Escola e em espacgos de con-
feitaria e panificacao, que simulam ambientes reais de
trabalho;

» Corpo docente envolvido com o mercado: chefs, gas-
tronomos e especialistas com experiéncia pratica e te-
orica:

« Enfase em seguranca alimentar, gestéo de cozinha,
atendimento e hospitalidade, alem de habilidades para
trabalhar com alimentos, producao artesanal e inova-
¢ao culinaria;

» Atualizagdo constante: disciplinas que acompanham
tendéncias como alimentacdo saudavel, gastronomia
sustentavel, cultura alimentar local novas téecnicas e
tecnologias de cozinha;

» Infraestrutura moderna, laboratorios bem equipados,
equipamentos profissionais, espacos de aprendizagem
Imersiva.




Coordenacao do Curso de Gastronomia

O Curso de Gastronomia da UniEVANGELICA é
coordenado pela Profa. Cyntia Rosa de Melo Ribeiro

Borges.

Nutricionista graduada pela Faculdade de Nutri¢do da
Universidade Federal de Goias.Especialista em Nutrigcdo

e Saude Publica e Mestre em Nutricdo e Saude pela
Faculdade de Nutri¢cdo da Universidade Federal de
Goids(UFG). Especialista em Atividade Fisica e suas Bases

Nutricionais pela Un
Coordenadora e Pro

em Gastronomia ¢

iversidade Veiga de Almeida(RJ).

‘essora do Curso de Nutrigdo e CST

a

Universidade Evangélica de Goias

-UniEVANGELICA. Tem experiéncia nas dreas de Nutricdo
Coletiva, Nutricao clinica , Nutrigo Materno Infantil e

Docencia.

Conheca seu Curriculo Lattes.

Clique para Saber Mais



http://lattes.cnpq.br/9433509953581989

IIMOEIE G EREEDEETTE

“azer Gastronomia na UniEVANGELICA é viver uma expe-
riencia que vai alem dos livros e laboratorios. Cada deta-
he do campus foi pensado para que voceé se desenvolva
como profissional e como pessoa, com espacos que unem
aprendizado, saude, lazer e convivéncia:

Academia - Porque cuidar do corpo e da mente tam-
bém faz parte da jornada de quem escolhe a excelén-
cia:

Parque Aquatico - Treinar, relaxar e se conectar com o
bem-estar em um espaco unico dentro do campus;

Area de Convivéncia - O lugar onde nascem amizades,
ideias e memorias inesqueciveis da vida universitaria;

Praca de Alimentacdo - Praticidade e variedade de sa-
bores para reunir os amigos e aproveitar cada pausa:

Bicicletario - Uma opcdo sustentavel, segura e econo-
mica para quem acredita que pequenas escolhas trans-
formam o mundo;

Centro de Linguas - Oportunidade de aprender novos
idiomas e ampliar horizontes sem sair do campus;

Capelania - Um espaco de acolhimento, reflexdo e cui-
dado integral, que fortalece sua caminhada académica
e pessoal;

Trilha Ecologica do Tucano - Um espaco, onde o apren-
dizado ganha vida em meio ao Cerrado, unindo ensino,
pesquisa e extensdo em uma experiencia imersiva.

Na UniEVANGELICA, vocé encontra muito mais do que um
curso, encontra um ambiente completo para crescer, so-
nhar e se preparar para o futuro.



0 perfil do candidato de
Gastronomia

O futuro profissional formado em Gastronomia na UniE-
VANGELICA é alguém criativo, detalhista, resiliente e com
aptiddo para trabalhar sob pressdo. Essa pessoa devera
ter senso estético, gosto por inovagéo, vontade de apren-
der teécnicas novas, lidar bem com publico e equipes, e inte-
resse por gestdo, planejamento e operacdo de cozinhas ou
empreendimentos gastrondmicos.

Esse profissional pode empreender, assumir cargos de chef
de cozinha, gestor de alimentos e bebidas em hoteis ou
restaurantes, atuar com producdo alimentar, consultoria
em seguranca alimentar ou servicos relacionados a hospi-
talidade, eventos ou gastronomia funcional e saudavel.




0 futuro do profissional de
Gastronomia

A Gastronomia esta mostrando que vai muito alem de

cozinhar: o

mercado tem buscado profissionais que

entendam de inovacgado, gestdo, cultura alimentar, nu-
tricdo e sustentabilidade. Segundo pesquisas, chefs
qualificados, gastronomia sustentavel, turismo gas-
trondmico e consultorias em alimentacédo tém sido se-
tores de destaque.




Conheca nossa matriz
curricular

« Cidadania, Etica e Espiritualidade
« Leitura e Interpretacdo de Texto
» Garde Manger

« Historia da Alimentacgdo e da Gastronomia

» Seguranca dos Alimentos

» Metodologia do Trabalho Cientifico Online

» Bebidas e Iniciacdo a Enologia e Harmonizacgao
» Cozinha Brasileira

» Oficinas em Gastronomia

» Planejamento de Cardapios

» Optativa Online




» Gestdo Mercadologica

» Fundamentos Socioantropologicos Online
 Confeitaria e Panificagdo
» Cozinha Mediterranea e Ibérica

» Cozinhas Classicas

» Desenvolvimento Social e Sustentabilidade Online

» Custos em Gastronomia

» Cozinha Contempordnea e Tendéncias Gastrono-
micas

» Cozinha Internacional

« Eventos, Servicos e Tipologia de Restaurantes




Como comecar

minhajornada na
UniEVANGELICA?

Voce esta a um passo de transformar seu futuro. Para

ingressar no curso de Gastronomia, basta se inscrever
no Vestibular UniEVANGELICA.

As inscricdes podem ser feitas pelo site oficial e vocé
ainda pode escolher outras formas de ingresso: usar
sua nota do Enem, aproveitar sua classificacdo em
vestibulares anteriores ou solicitar transferéncia de
outra instituicao.

N&o deixe para depois: venha para a UniEVANGELICA e
descubra como tradicdo, inovagdo e exceléncia podem
preparar voce para ser o profissional que sempre so-

nhou ser.




UniEVANGELICA

UNIVERSIDADE EVANGELICA DE GOIAS

VESTIBULAF
5, GERAL

Tradicdo -Inovacdo -Exceléncia

Inscreva-se agora!


https://vest.unievangelica.edu.br/geral
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